Zutaten

Zutaten fir etwa 30 Stiick

50 g Rosinen :

50 ml weiBer Rum

200 g Zartbitter-Kuvertire :

100 g Marzipan-Rohmasse :

250 g ganze Walnusskerne :

Walnusshalften leicht zusammendriicken, in die Kuvertiire tauchen. Auf Back-
: papier setzen und trocknen lassen.

WALNUbS-
KONFEKT

Zubereitung

Rosinen 30 Minuten in Rum einlegen. AbgieBen, Fliissigkeit auffangen.

Die Kuvertiire hacken, tiber dem warmen Wasserbad erwarmen,

auf Korpertemperatur (ca. 37 °C) abkihlen lassen (Fingerprobe machen)*.
Rosinen trockentupfen, fein hacken, mit Marzipan vermischen.

Eventuell etwas Abtropffliissigkeit von den Rum-Rosinen zufiigen.

Je ein kleines Stiick Marzipanmischung zwischen zwei Walnusshalften geben.

* Die Finger-Probe: Schokolade oder Kuvertiire wird bei Korpertemperatur,

¢ also bei ca. 37 °C verarbeitet. Ob die Temperatur stimmt, konnen Sie mit der

Fingerprobe feststellen. Dippen Sie Ihren Finger in die Schokolade. Sie darf

sich nicht zu kalt oder zu heiB anfiihlen. Wer sich nicht sicher ist, nimmt ein
: Schokoladen-Thermometer.



