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SCHARFES CHILI-SALZ
100 g grobkérniges Salz, 1 Chilischote, frisch oder getrocknet, 1 Teel6ffel Oregano,
einen halben Teeloffel Paprikapulver, Pfeffer aus der Miihle

Chilischote ganz fein schneiden und die gesamte Schote mit den Kernen und dem
Oregano im Morser zerreiben. Das Salz nach und nach hinzugeben und immer wieder
gut vermischen. Gerade bei frischem Chili erreicht man einen tollen Farbeffekt -

das Wiirzsalz nimmt die rétliche Farbe des Chilis an. AbschlieBend das Paprikapulver
unterriihren und alles nochmals vermischen. Je nach gewiinschter Scharfe kann man
das Chili-Salz mit Pfeffer noch nachwiirzen.

Das scharfe Chili-Salz passt wunderbar zu Eintpfen und Braten.



